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Osmichodová degustace
Jeden stůl. Večer plný chutí.

2 990 Kč Cena za osobu

Sezónní suroviny, české chuťové vzpomínky a současná kuchyně. Osm chodů doplňuje chléb, amuse bouche a
sladká tečka.

NA PŘIVÍTANOU

Chléb
žito · mangalice · bylinky

Žitný chléb, mangalice a vůně bylinek. První sousto,
které otevírá večer.

Amuse bouche
Malé překvapení z kuchyně. Úvodní pozdrav, který
naladí chuťové buňky na další chody.
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Šest slaných zastavení
OD SVĚŽESTI K PLNÝM CHUTÍM

01 Rajčata
brynza · libeček · chilli

Sladkost rajčat se potkává se slanou
hloubkou brynzy. Libeček přináší zelenou,
výrazně bylinnou linku a chilli jemně rozehřívá
závěr.

02 Siven
okurka · jalovec · podmáslí

Jemná chuť sivena v lehkém, svěžím
doprovodu. Okurka a podmáslí dodávají čistou
kyselost, jalovec připomíná vůni lesa.

03 Hovězí
dřevěné uhlí · hořčice · křen

Výrazný chod postavený na chuti hovězího a
kouřovém tónu dřevěného uhlí. Hořčice s
křenem přidávají ostrost a živý kontrast.

04 Kachna
játra · kukuřice · červený rybíz

Plná chuť kachny a jater v kontrastu se
sladkostí kukuřice. Červený rybíz do
kompozice vnáší šťavnatou kyselost.

05 Candát
smetana · kopr · lišky

Jemný candát v doprovodu smetany a
voňavého kopru. Lišky přidávají zemitou
hloubku a připomínají chuť pozdního léta.

06 Křepelka
srdíčka · tymián · mangold

Křepelka se srdíčky nabízí soustředěnou,
plnou chuť. Tymián přidává aromatickou
vrstvu, mangold lehkost a zelený protipól.
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Sladký závěr
POSLEDNÍ DVĚ ZASTAVENÍ

07 Čaj
Earl Grey · skořice · smrk

Voňavý přechod mezi slanou a sladkou částí
večera. Bergamotový charakter Earl Grey
doplňuje hřejivá skořice a svěží lesní tón
smrku.

08 Bábovka
pastiňák · švestky · bílá čokoláda

Známá vzpomínka v nečekané podobě. Jemná
sladkost pastiňáku, ovocná hloubka švestek a
bílá čokoláda vytvářejí klidný, sametový závěr.

Petit fours Drobné sladkosti na rozloučenou. Poslední sousta, u kterých může večer ještě chvíli
pokračovat.

Degustační menu nelze individuálně upravovat.
Chody se mění každý týden v závislosti na dostupnosti surovin a sezóně.

Fotografie jsou ilustrační. Rozšířené popisy jsou návrhové texty.



